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Queste sono le stagionalita per il consumo
dei principali frutti e dei principali vegetali
coltivati, in modo tradizionale e senza
forzare il loro ciclo naturale, a Maiorca.
Altri alimenti come il prezzemolo, il porro,
la rapa, il ravanello e la barbabietola possono
essere raccolti tutto ['anno con l'aiuto
dell'irrigazione. L'aglio secco, il pomodoro
“ramallet”, le patate, la cipolla, i legumi
secchi e la frutta secca possono essere
conservati naturalmente tutto l'anno. g
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Al giorno d'oggi possiamo trovare nei
negozi ogni tipo di frutta e verdura, qualsiasi
sia la stagione. Questo accade quando i
prodotti vengono coltivati da altre parti
del mondo e, percorrendo lunghe distanze,
trasportati fino a qui. Puo anche essere
che siano stati conservati per lungo tempo
in celle frigorifere o coltivati fuori stagione,
utilizzando tecniche che alterano i ritmi
naturali della coltivazione (prodotti
fitosanitari, serre riscaldate..)
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